
バゲット（中種法）＋1000★★★★★2本

クロワッサン・チョコクロワッサン（卵・乳）
＋1500 6個
★★★★★

☆マスター②☆ 基礎～マスター①で1５回以上受講された方が対象です

所要時間3時間半～かかることがあります

デニッシュ食パン （卵・乳）＋1000
★★★★★1本

ピロシキ (卵・乳） ＋1500★★★★★10個
※フィリングから
作ります

パン・オ・ショコラ（卵・乳）＋1500
★★★★★8個

フルーツデニッシュ（卵・乳）＋1500 8個
★★★★★

※カスタードクリーム使用
フルーツは選べます

クイニーアマン（卵・乳）＋1500 ★★★★★
６個

（発酵種法）
＋1500

★★★★★3本
※持ち帰り用
発酵種付き

モーンプルンダー（卵・乳）＋1800★★★★★
2本

※くるみ
けしの実使用


	スライド 1

